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PROGRAMA DE DISCIPLINA

1. Identificagao

1.1. Unidade: Instituto de Cultura e Arte

1.2. Curso: Gastronomia

1.3. Disciplina: 1.4. Codigo: 1.5. Carater e 1.6. Carga Horaria:

Organizagao de Eventos | ICA1233 regime de oferta: 32h (2cr)

Gastrondmicos Obrigatoria / (32h tedrica / Oh
Modular pratica)

1.7. Pré-requisito: ICA1246 Organizagdo de Eventos Gastronomicos

1.8. Co-requisito:

1.9. Equivaléncias:

1.10. Professores: Robson Nascimento da Mota

2. Justificativa

O mercado de eventos estd cada vez mais sendo reconhecido como um ramo em franco crescimento. No
contexto econdmico ¢ entendido como um vetor no desenvolvimento. Pela sua natureza interdisciplinar
congregar diferentes areas e elos, como por exemplo a Gastronomia. A disciplina apresenta esse conteido
apontando sua importancia para o desenvolvimento em geral, além de contribuir na carreira do profissional de
gastronomia.

3. Ementa

Origens historicas dos eventos e banquetes; Tendéncia dos eventos; Conceitos bdasicos; Tipologia e
caracteristicas dos eventos; Planejamento e organizag¢do. Nogoes sobre cerimonial; Banquetes: planejamento,
organizagdo e implantagao.

4. Objetivos — Geral e Especificos

I - GERAL

Formar um profissional com conhecimentos sobre as origens historicas dos eventos e banquetes; Tendéncia
dos eventos; Conceitos basicos; Tipologia e caracteristicas dos eventos; Planejamento e organizacdo. Nocoes
sobre cerimonial; Banquetes: planejamento, organizacdo ¢ implantacao.

I1 — ESPECIFICOS
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